MENU DEGUSTACION “TRADICION”
BODEGAS CAMPOS

A COMPARTIR
Degustacion de Ibéricos del Valle de Los Pedroches, Diego Lépez
POR PERSONA...
Berenjenas fritas con cazuelita de salmorejo, jamoén ibérico y huevo
Flamenquin Ibérico con Patatitas y Padréon
Pisto de nuestra huerta con Lomo Alto de Bacalao frito
Rabo de Toro a la cordobesa
Helado de Naranja, Aceite de Arbequina y Gelatina de Pedro Ximénez
BODEGA...

Fino “Los Amigos”, Blanco “Finca La Cafiada”, Tinto “Beronia crianza”, cerveza, refrescos,
café o infusion

Precio por persona: 63€ IVA INCLUIDO

*La bebida esta incluida durante el desarrollo del almuerzo
Precio por copa No premiun: 6€ IVA INCLUIDO




4 CAMPOS
CONDICIONES DEL SERVICIO

Estimados Seifiores,

A continuacidn, detallamos las condiciones de este menu ( valido desde 2 a 20 personas)
que incluye:

- Camareros/as uniformados
- Sala privada y acondicionada para el evento

Se facturara por el total de cubiertos contratados y confirmados 4 dias antes de la
celebracion, en el cual se cerrara el niumero definitivo.

La duracion del servicio en sala privada es de 4H desde la hora a la que se
contrate la reserva. Una vez finalizado el servicio de menu, todas las consumiciones
extras servidas, seran abonadas.




