
  
 

MENÚ LOS FLAMENCOS 
 

PARA RECIBIR 
Copa fino Los Amigos, Aceitunas, almendras fritas. 
 
PARA COMPARTIR… 
Ensaladilla de gamba blanca (hecha al día) 
Ensalada de Puerros confitados con solomillo de bellota escabechado 
Alboronia de la Huerta, con huevo frito en aceite de oliva 
Flamenquín de presa ibérica y jamón de bellota 
Croqueta de Leche de Oveja 
 
TERMINE POR PERSONA, A ELEGIR...  
(Debe confirmarse 72 horas previas al evento, y para más de 20 pax, una única 
opción) 
 
Carrillada ibérica con cremoso de patata  
o 
Ravioli de txangurro, con salsa de cigala y chanquetes de bogavante 
o 
Arroz de secreto ibérico 
 
POSTRE… 
Helado de naranja en aceite de oliva 
 
BODEGA… 
Fino Pérez Barquero, Blanco Bodegas Campos, Tinto Bodegas Campos, cerveza 
de barril, refrescos, café o infusión. 
 
 

Precio por persona: 69 € IVA INCLUIDO 
*La bebida está incluida durante el desarrollo del almuerzo,  

quedan excluidas las consumiciones en barra y posteriores al servicio 
Incluido en Precio, servicio de pan de masa madre. 

 
Precio por copa NO premium: 8€ IVA INCLUIDO 

 

 


